
OLIVEN aus Sizilien                                  5.00€

STOANA POMMES mit Parmesan+Trüffelmayo               6.90€

FRITTIETE BLÄTTER VOM BLUMENKOHL                     7.00€

HAUSGEBACKENES FOCACCIA mit Olivenöl         1 stk / 6.50€

PFLAUMEN-STRACIATELLA-BRUSCHETTA             1 stk / 7.00€

KROKETTE DES TAGES                           1 stk / 2.50€

Unser Küchenchef DANIEL VALOVIS kommt ursprünglich aus Kolumbien und wurde 
ein echter #loferlover. Gemeinsam mit unserem Steinerwirt-Team kocht er 

für Euch latin-middle-eastern inspirierte Gerichte.
 

DANIELs Empfehlung für das volle CODETUMA Erlebnis: Die Gerichte sind so 
gestaltet, dass Ihr gerne mehrere Gerichte bestellt und wir es Euch in die 

Mitte vom Tisch einstellen zum teilen.

Kleinigkeiten zum Teilen

Vorspeisen
SCHARFE KÜRBIS SUPPE VEGAN                             7.50€
Veloutée aus geröstetem Kürbis und Kokosmilch, gewürzt mit 
aromatischen Kräutern und Gewürzen – ein wohltuender 
Genuss für kalte Tage.
	

DANIELITO OMA'S NUDELSUPPE GLUTENFREI MÖGLICH    7.50€ / 12.00€
Herzhafte Rinderbrühe mit zarten Hühnchen Taschen.

BLUMENKOHL YAFFO SALAT VEGAN                          13.50€
Ein Jaffa-inspirierter Salat mit knusprig gebratenem 
Blumenkohl, Karotten-Labneh und frischen, lebendigen Aromen. 

ROTE BEETE SALAT VEGAN MÖGLICH                          16.50€
Geröstete Rote Beete, kandierte Walnüsse, frische Birne, 
Winterkräuter und würziger Ziegenkäse – eine perfekte 
Mischung aus erdig, süß und salzig. 

LACHS CARPACCIO	                                 18.50€
Mit Rote Beete und Dill marinierter Lachs, geräuchertes Labneh, 
Blutorange und ein Hauch von Ancho-Chili-Öl.

GEGRILLTE KAROTTEN VEGAN MÖGLICH 	                      14.00€
Confierte und gegrillte Karotten, serviert mit cremigem 
Cashew-Hummus, frischen Kräutern und gerösteten Mandeln.

GEGRILLTE GIRGOLA-PILZE	                            16.50€
Zart gegrillte Austernpilze, serviert mit Blumenkohl-Creme, 
Sherry-Essig und gerösteten Mandeln.

TAFELSPITZ TATAKI	           18.50€ (120g)/ 25.50€ (200g)
Kurz angebratener Tafelspitz (vom Metzger Rass), 
serviert mit einer samtig braunen Butter-Emulsion 
und würzigen, eingelegten Zwiebeln.



ADLERFISCH FILET                                    27.50€
Gegrillter Adlerfisch, serviert mit Süßkartoffelpüree 
und einer aromatischen Kokos-Kardamom-Buttersoße.

LACHSFORELLEN SHAWARMA Bio Ennsmanngut Unken        27.50€
Regionale Lachsforelle, pochiert in Kräuterbraunbutter, 
dazu Tahini und ein erfrischender arabischer Salat.

SPITZKOHL STEAK VEGAN MÖGLICH                          15.00€
Angebratener und geschmorter Spitzkohl, gefüllt 
mit frischen Kräutern und verfeinert mit Bergkäse.	

KÜRBIS STEAK VEGAN MÖGLICH                             15.50€
In der Pfanne gebratenes Butternuss-Kürbis-Steak, 
serviert mit einer Kürbis-Guajillo-Creme, 
Rucola und einem Hauch von Orange.					   
        	
					             

SHORT RIBS                                          29.50€
Langsam geschmorte Beef Short Ribs, 5 Stunden gegart, 
serviert mit cremigem Kartoffelpüree.  

TOMAHAWK STEAK VOM SCHWEIN FÜR 1-2 PERSONEN		    35.00€      
Tomahawk-Steak vom glücklichen Schwein (vom Metzgerei Rass), 
gegrillt und mit einer Beilage nach Wahl serviert*.

MARINIERTES GRILLHENDL						        24.50€
In einer besonderen Knoblauch-Zitronen-Mischung mariniertes 
Grillhendl, und mit einer Beilage nach Wahl serviert*.

 
	 *- Pommes
	  - Zitronen-Kartoffel-Püree
	  - Süßkartoffel-Püree

DANIEL'S CHICKEN DELUXE                             26.50€ 
In einer besonderen Knoblauch-Zitronen-Mischung mariniertes 
Grillhendl, von Daniel serviert mit 3 Toppings seiner Wahl. 

ONGLET                                              28.00€
Gegrilltes Onglet (Butcher’s Cut) mit einer intensiven 
Pflaumen-Mole-Sauce und würzigem Karottenkraut-Chimichurri.

ROTE BEETE TAGLIOLINI                               22.50€
Frische, handgemachte Tagliolini aus Roter Beete, 
vermengt mit einem Kefir-Pesto, garniert mit Straciatella, 
Chiliöl und frischem Dill.

SCHWARZE BOHNEN MASABAJA VEGAN MÖGLICH                 18.50€
Herzhafter Eintopf aus schwarzen Bohnen, garniert mit 
frischer Crème Fraîche und arabischem Salat.

Hauptspeisen



süßes

POMMES KIDS                                           5.90€

POMMES + CRISPY CHICKEN                              10.90€

PASTA                                                 8.90€
mit Tomatensauce oder Butter

 
 

APFEL CRUMBLE                                    	    7.00€
Warmer Apfel-Crumble mit einer goldenen, 
buttrigen Kruste – der perfekte Wintergenuss. 

CHEESECAKE                                            7.00€
Cremiger Cheesecake mit knusprigem Keksboden – 
der perfekte Abschluss eines genussvollen Menüs.

SCHOKOLADEN BABKA TOAST                               9.00€
Dicke Scheiben von köstlichem Schokoladen-Babka, 
goldbraun geröstet und warm serviert – ein süßes Vergnügen.

für die kids

Fiesta
Stoana

La 

IMMER FREITAGS 

39 € pro Person 
mit Aperitif

19.80 € pro Portion
acht Maki

TAPAS DEL MUNDO
  

Euch erwarten feine Köstlichkeiten aus aller Welt. Serviert werden 
die Tapas in drei Runden: Vorspeise, Hauptgang & Dessert.  
Alles in die Mitte auf den Tisch zum Teilen und Zugreifen. 

Fisch, Fleisch, Vegetarisch – für jeden ist was dabei!

  
Jeden Samstag gibt es zusätzlich zu unserer Karte frisches Sushi von unsere 
Küchenteam. Wahlweise mit Fisch oder Vegetarisch. Immer frisch gerollt und 
nur solange der Vorrat reicht. Gerne könnt Ihr Euer Sushi für Samstag auch 

vorbestellen. Einfach den Chicas bei der Reservierung Bescheid geben.

Sushi
Samstag


